
SAPIN FEUILLETÉE A LA PÂTE A TARTINER 

Ingrédients

• 2 disques de pâte feuilletée épaisse 

• de la pâte à tartiner au choix 

• 1 jaune d'oeuf 

Préparation:

• dérouler le premier disque de pâte feuilletée, étaler de la pâte à

tartiner dessus 

• couvrir avec l’autre disque de pâte 

• Découper la forme d'un sapin comme sur la photo

• faire des incisions comme sur la photo 

• Enrouler les bandes du côté en spirale

• Avec le reste de pâte former une étoile et la placer en haut du

sapin

• Badigeonner de jaune d'oeuf

• Enfourner à 180° jusqu'à ce que la pâte soit dorée (environ 20 minutes)

• réaliser des torsades avec le restant de pâte 
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