GATEAU MARBRE

Ingrédients: 
- 1 yaourt
- ½  pot d'huile
- 2 pots de sucre
- 3 pots de farine
- 2 œufs
- ½ sachet de levure
- cacao en poudre 

Préparation : 

Mélangez le yaourt, le sucre et  les œufs, Incorporez la farine, la levure et l’huile.
Séparez la pâte en deux partie. Dans une partie ajoutez un peu de cacao en poudre et mélangez. Beurrez le moule. Versez une couche de pâte nature dans le fond, puis une couche de pâte chocolatée... et finissez par une couche de pâte nature.
Faites cuire au fourà 180°C (thermostat 6) pendant 35 mn. 

