Gâteau carotte cannelle


Ingrédients :

250g de carottes râpées

4 oeufs

150g de sucre

200g de farine

1 sachet de levure

75g de beurre

2 cuillères à café de cannelle

 en poudre
- Bien mélanger le sucre, les œufs et les carottes.


- Ajouter la farine, la levure et la cannelle..


- Ajouter le beurre fondu.


-Verser la pâte dans un moule beurré.


-Faire cuire à 180°C pendant  environ 40 min.

















